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SupefD‘ee
l nuovo distillatore enolo-
gico digitale Super Dee di
Gihertini & conforme al me-
toda ufficiale per la determi-
nazione del titolo alcelometri-
co volumico in vird, mosti e be-
vanda aicoliche e dellacidita
volatie. Lo strumento presen-
ta tempi di esecuzione per i
vini da 3 a 7 minuti, per 100
‘ml o200 ml (4/8 minuti per
alcolici), mentre la misura del

automatlche a norma
Un distillatare enologico digitale e una bilancia idrostatica elettronica

permettono di condurre analisi veloci e accurate, nel rispetto delle
normative comunitarie vigenti

facidita volatile awiene in 6/7
minuti per 250 ml. Il pannek
lo di centrollo cdn. display at
fanumerico inteligente e ta-
stiera gestisce e controlia: i
microprocessore per la rego-
lazione e la tara della bitancia,
anch'essa di nuova concezio-
ne; il volume da distillare, i va-
lore in tempo reale di quan-
to distillato e il congrollo ac-
qua di raffreddamenta in in-
gresso; le differenti lingue;
l'awiso per matraccio/beuta
mancant e lawiso per sca-
rico aperto o plex aperto. Lo
strumento non necessita di
acqua distillata grazie al ge-
neratore divapore integrato
opzionglke con connessione di-

retta allacqua di rubinetto e

colonna di demineralizzazione
intercambiabile  dalfutilizza-

tore. Sono, inoltre, state in-
trodotte diverse novitd: pro-
tezione in plexiglass a scor-
rimento verticale, ampalia
cen scarice maggierato per
distillare fecce e vinacce, si-
stema per laggancio del ma-
traccio e della beuta con una
sola mano, che non da Io
‘Btart’ in assenza di matrac-
cio, doccia per lavaggio am-
palla con regolazione del flus-
s0. Infine, dope la distillazio-
ne il dispositivo si arrasta aw-
tomaticamente par evitare gli
sprechi. Nel catalogo bilance
idrostatiche spicca, invece, il
modello elettronica Superal-
comat, per la determinazio-
ne automatica del TAY, delle-
stratto secco totale e la va-
lutazione dei mosti, La lettu-
ra TAV awiene su un ampio

Automatic measurements complying with law

An oenolagical distiling unit and &n electronic hydrostatic balance enable to make
fast and accurate analysis, complying with the community rules in force

display conterporaneamen-
te a quella di temperatura,
densita a 20° C e altri para-
metri. Tramite ia tastiera a
prova di spruzzi & possibile
carreggere i volume del pe- &
scante, azzerare la calibrazio- 8
ne, aggiornare data e aora,

stampare i valori lett, valuta- g8

re i mosti (in gradi Baurng,

Bahba, Brix, Oechsle] e impo- N

stare temperatura di lavoro S
(10-30 °C) e lingua. Lappo- $8
sito microprocessore pilotale §

funzioni ed effettua la diagno- S8

stica dei problerni interni per
la manutenzione preventiva,

Gibertini's new digital distifing unit Super Dee comp!ies with the official
method for the determination of the alcaholic strength by volume in wi-
nes, musts and alcoholic, s execution times far 100 m wines accounts
for 34 minutes, for 200 mi wines for 6-7 minutes, volatile acidlty, 250
mi 6-7 minutas, while for alcoholic beverages: 4-8 minutes. Cantrol pa-
nel features easytoread alphanumeric intelligent display and keyboard.
It drives and cantrals the micrapracessor far; the regulation and the ta-
re of the new balance, the volume to be distilled, the real time vaiue of
the distilled amouint; check of tha inlef coafing water; temperature, ores-
sure and flow, the different languages, the warning of missing glasswa-

re, the warning of opened protection or drainage. No more distilled we-

ter is reguired due to the integrated steam generator. Direct connaction
to the tap water and cartridge for demineralisation interchangeable by
the user. Available also without steam generator, The foltowing new tech-
nical characteristics have been introduced: new vertical siiding plexiglass
protection; new phial with enfarged drainage to distilate wine lees and

grape pulp; new system rapid and operational (one hand aperation] for

holding the glassware. It inhibits the of-  Super Alea

stillation if the glasswara is nof; present; new shower for washing the phial
with flow reguiation; magnetic fiter at the inlet of the water for stopping
haavy particlas, automatic stop of the instrument after the distilation, no
wasting of water. The Superaicomat efectronic hydrostatic balanica stands
ot for the automatic determination of the TAY, the total dry extract and
musts evaluation. The readout of the alcoholic strength by vofume s shown
on a large LCD screen simultaneously with the readout of temperature,
dansity at 20 °C and other parameters. The reading module is provided
with a shower proof keybeards whose funchional keys allow: carraction
of the flnater volume with H20 or certified standard solutions, zeroset
and calibration of the super Alcomat, date, houn, miniite satting and other
functions; the printing of the reading values and cther parameters [prin-
ter not included), must evalutation, Baumé, Baba, Brix and Jechsle de-
grees; working temperature . 10-30° C aptimum 15-25 °C, languages.
The special microprocessar anives the functions and makes the intarnal
probiem diagnostics for preventive maintenance,




