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ANALIZZATORE ENOLOGICO AUTOMATICO MULTIPARAMETRICO 

 
WINEFLOW è un analizzatore automatico che garantisce un'alta produttività alla massima convenienza, fino a 120 Test/ora 
Piatto portacampioni con alloggiamento fino a 64 campioni, standard e controlli.  
Comparto refrigerato con 27 posizioni per i reagenti con controllo del livello. 
Piatto reazione con 96 cuvette termostatate. 
Cella di lettura inclinata. 

 
PARAMETRI ANALIZZABILI:
 
Acido Acetico 
Acido Citrico 
Acido D-Gluconico 
Acido D-Lattico 
Acido L-Lattico 
Acido L-Malico 
Acido Piruvico 
Acido Tartarico 
Aldeide Acetica 
Antociani 
Azoto Alfa-Amminico 
Azoto Ammoniacale 
Calcio Ionico 
Catechine 
Cloruri 
Colore Intensità e Tonalità (senza 
calcoli manuali) 
Ferro Ionico 
Glicerina 
Glucosio - Fruttosio 
Magnesio 
Polifenoli totali 
Potassio 
Rame 
SO2 Libera e totale 
  
  

Possibilità di eseguire analisi fino a 13 parametri contemporaneamente 
 

 
 
 

METODI DI LETTURA: End Point mono o bicromatica, Cinetica, Fixed Time, Bi-reagente , Multistandards 
PIATTO REAZIONE: 27 posizioni 
CADENZA ANALITICA: 120 Test/ora - 60 campioni/ora 
GESTIONE URGENZE: Possibilità di inserimento campioni urgenti in qualsiasi momento della procedura di analisi. 
SISTEMA OPERATIVO: Windows XP  
SOFTWARE MULTITASK: In fase di analisi l’utente può impostare il successivo programma di lavoro 
AUTOZERO: Azzeramento automatico su tutti i filtri 
PIATTO DI REAZIONE: 96 posizioni di incubazione 
LINGUA: Italiano, Inglese, Spagnolo, Francese, Russo, Cinese 
GRUPPO OTTICO: Lampada Alogena a lunga durata 
Filtri interferenziali banda passante  ± 2 nm 
340-420-492-505-520-546-578-620-700 nm + 1 posizione libera 
Precisione di misura fotometrica: ±1% 
Risoluzione 0,0001 ABS - Range di misura 0 ÷ 2,5 ABS 
DILUITORE: Siringa di precisione capacità 1000 µl - Precisione: ±0,5% -  
Volume minimo di reagente: 400 µl 
Temperatura di Incubazione:  37°C ±0,1°C 
CALIBRAZIONE: Multipoint da 2 a 8 calibratori con prediluizione automatica 
DIMENSIONI: 71 x 62 x 36 cm (L x P x H) 
PESO: 38 kg 
ALIMENTAZIONE: 110/220 V – 50/60 Hz 
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